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03-3409-2281
03-3409-8181（代）
03-3409-8187（フィリア）
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〒１５０-０００２ 東京都渋谷区渋谷４－４－２５
f i l i a

※ご予約申込用紙に必要事項をご記入の上、
　アイビーホール１Fフロントまたはレストランフィリアへ。
※FAX・お電話でのお申込みも承ります。
※申込後のキャンセルはお受け致しかねます。
※受注状況やサイズによりデコレーションが多少異なる場合
　がございます。予めご了承下さい。
※表示価格は消費税込の価格となります。

フランス産高級チョコレートで作られた箱の中に
は 6種類のバラが咲いたケーキ
クリスマスケーキ 4種類とショートケーキ
フィリア人気のモンブランの計 6種類

バニラを贅沢に使用したバヴァロワとベリーの
ジュレ。香ばしく焼いたアーモンド生地飾りに
は苺をふんだんに使用

濃厚なチョコレートのムース
相性のいいグリオットとピスタチオの組み合わ
せ洋酒付けにされたグリオットを使用した大人
の味わい

甘酸っぱい苺を贅沢に使用
北海道産の生クリームとの相性も抜群

夏の間に完熟にした桃をワインでコンポート
じっくりと熟成させセンターに忍ばせました
赤い実のフルーツのムース、アクセントに
アーモンドミルクのブリュレ

洋なしのムース、洋ナシのコンポート入りのジュ
レ。ナッツを贅沢に使用し、食感も楽しい生地
とのマリアージュ。生地にはアクセントとして
ほろ苦いキャラメルを塗ってあります

例年より練りこむフルーツの量を増やし、香辛
料のバランスも調整。ナッツもより香り立つよ
うローストし、とても香り高く仕上がりました

40台
限定

40台
限定

40台
限定

40台
限定

40台
限定

10台
限定

FAX・お電話でのお申込みも承ります

お申し込みの際は、以下の必要事項にご記入下さい

ショートケーキ

４号１２cm　¥３,６００

５号１５cm　¥４,０００

６号１８cm　¥４,６００

合計金額：

お渡し場所（お選び下さい）
□ アイビーホールフロント　　　□ レストランフィリア

お渡し予定日（期間：12月 19日～25日）　
※シュトーレンのみ 12月 1日から受渡し
※10：00～19：00の間にお越しください

ご予約申込書［お客様控え］

ご予約申込書［アイビーホール控え］
商品名 サイズ 金額 数量

01 ショートケーキ

02ノエルペッシュルージュ（限定40台）
03 ノエルショコラ（限定40台）
04 ノエルポワールキャラメル（限定40台）
05 ブッシュ・ド・ノエル（限定40台）
06 シュトーレン（限定40台）
07 キャド・ド・ノエル 2018（限定 10台）

4 号（12ｃｍ）
5号（15ｃｍ）
6号（18ｃｍ）
5号（15ｃｍ）
5号（15ｃｍ）
5号（15ｃｍ）
16×7cm
1本 15cm
20×20×18cm

¥3,600
¥4,000
¥4,600
¥4,000
¥4,500
¥4,000
¥3,800
¥3,100
¥10,000

ノエルペッシュルージュ

５号１５cm　¥４,０００

ノエルショコラ

５号１５cm　¥４,５００

ノエルポワールキャラメル

５号１５cm　¥４,０００

ブッシュ・ド・ノエル

１６×７cm　¥３,８００

シュトーレン

１本１５cm　¥３,１００

20cm20cm18cm　¥１０,０００

ご注意事項
キャド・ド・ノエル2018
ブーケ・ド・ローズ
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07

お渡し場所（お選び下さい）
□ アイビーホールフロント　　　□ レストランフィリア

お渡し予定日（期間：12月 19日～25日）　
※シュトーレンのみ 12月 1日から受渡し
※10：00～19：00の間にお越しください

商品名 サイズ 金額 数量

01 ショートケーキ

02ノエルペッシュルージュ（限定40台）
03 ノエルショコラ（限定40台）
04 ノエルポワールキャラメル（限定40台）
05 ブッシュ・ド・ノエル（限定40台）
06 シュトーレン（限定40台）
07 キャド・ド・ノエル 2018（限定 10台）

4 号（12ｃｍ）
5号（15ｃｍ）
6号（18ｃｍ）
5号（15ｃｍ）
5号（15ｃｍ）
5号（15ｃｍ）
16×7cm
1本 15cm
20×20×18cm

¥3,600
¥4,000
¥4,600
¥4,000
¥4,500
¥4,000
¥3,800
¥3,100
¥10,000

12 月　　　　日　　　　時　　　　分頃

お名前

TEL　 　　  （　　　　　　）

12月　　　　日　　　　時　　　　分頃

お名前

TEL　 　　  （　　　　　　）代済み　代金当日

合計金額： 代済み　代金当日

キリトリ線

05と同様04と同様

02と同様 01と同様 03と同様

モンブラン

ベリーのジュレ
アーモンド生地

バニラのバヴァロワ
ナッツとショコラのクランチ

グリオットのジュレ

ビスキュイサッシェ、チョコクランチ

板チョコ（ビター、ミルク）

ラズベリー、ブルーベリー
ヘーゼルナッツ

生クリーム
スポンジ
いちご

　　ショコラ、メレンゲ
　　桃のコンポート
　ベリーの上掛け
いちごとナッツの
チョコレートコーティング
いちごのムース
桃と赤ワインのゼリー
アーモンドのブリュレ
アーモンドの生地

木の実の生地

洋なしのジュレ、
洋なしのコンポート

生クリーム、ラズベリー
洋なしのコンポート

キャラメルムゥ

ドライフルーツのラム酒漬

粉糖
ピスタチオ
アーモンド

苺、ラズベリー、
ブルーベリー、生クリーム

チョコレートムース

チョコレートの上掛け

洋なしのムース

マロングラッセ

メレンゲ

バニラのバタークリーム
（６種共通）
栗のクリーム

カスタード

生クリーム

ピスタチオのフィナンシェ


