
玉子とボロニアソーセージと
チーズのサンドウィッチ

ソフトなボロニアソーセージと玉子サラダをバランスよくサンドしました
スライスしたチーズをアクセントに

シーフードカレー

海老・いか・帆立貝の入ったスパイシーなカレー
復活メニューです

980yen（税込）

930yen（税込）

ミニサラダ＆スープ付き

ドリンクセットは＋160yen

HOT
コーヒー
紅茶　ストレート
紅茶　ミルク
紅茶　レモン

COLD
コーヒー
アイスストレートティー
アイスミルクティー
アイスレモンティー

※食材の入荷状況によりメニュー内容が変更になる場合が有ります

有機キヌアライスと
洋風柔らかポークジンジャー
パルミジャーノサラダを添えて

必須アミノ酸が豊富な 3種類のキヌアを使用したヘルシーなキヌアライス。
生姜を効かせたデミグラスソースでやわらかく煮込んだポークと一緒に
お召し上がり下さい。効果があると言われている生姜の保温、
ビタミンＢ１を含むポークで、疲労回復も期待できる一皿になっています。

1,300yen（税込）

カップスープ付き



自家製ハンバーグステーキ　　　　
マッシュルームソース ライスor パンのチョイス

1,150yen（税込）

自家製手ごねハンバーグにワインたっぷりの
マッシュルームソースをかけました

ミニサラダ＆スープ付き

ドリンクセットは＋160yen

HOT
コーヒー
紅茶　ストレート
紅茶　ミルク
紅茶　レモン

COLD
コーヒー
アイスストレートティー
アイスミルクティー
アイスレモンティー

※食材の入荷状況によりメニュー内容が変更になる場合が有ります

魚介とキノコのクリームドリア

ホタテ貝、ムール貝、イカ、海老などのシーフードで
ベシャメルソースを作り、キノコとあわせドリアにしました。
熱々のクリームドリアをお召し上がりください。

1,100yen（税込）

ミニサラダ＆カップスープ付き


